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A boire dans les 32 ans

Température de service 12°C

Mise en bouteille 
Au domaine

Parcellaire 

Orientation Sud

Sol argilo-calcaire 

Altitude 580m

Vinification
Pressurage grappes entières

Fermentations spontanées

Sulfitage minimum avant mise en bouteille

(SO2 total <3mg/l)

Culture
Biologique Certifié Bureau Alpes 
Contrôles FR-BIO-15 
Conduite sur palissage
Mécanisable

Vendanges 
Manuelles

Cépage 
Jacquère

Millésime : 2022
Couleur : Blanc
Alcool: 10°
Volume: 75 cl


